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6 oeufs Séparez le jaune et blanc des ceufs. x
200 grammes de sucre a
100 grammes de farine Versez le sucre sur les jaunes d’ceufs _
Beurre et réalisez une émulsion afin d’obtenir
Pate & sucre verte une préparation blanchatre. Tamisez la ‘
Accessoires ‘Foot’ farine sur cetfte préparation en remuant .",
délicatement. ) P
'. i; Y TR Montez les blancs en neige et incorpo- -
oK "V’“ rez-les & votre pate obtenue en aérant P
ot votre mélange. —) .
o 2) Beurrez Iégérement un moule rectangu- —
‘BRE™ laire et enfournez 30 min & 180°. P
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Ty Une fois cuit, décorez votre gateau ! \)-
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au chocolat ou > N R
un cake avec J
Veomez chepchep vos un colorant vert [ \ 9
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